Saisonspezialititen

MeiBner Schwerter

Ly aison-Bier”
Flasche 0,61 4,50 €

Erfrischende hausgemachte Drinks
Himbeer-Limettenlimonade 6,50 €

(Himbeeren/Himbeersirup/Limette/Minze/Mineralwasser/Sprite)

Gurken- Zitronen-Wasser 6,50 €
(Gurkensirup/ Gurke/Zitrone/Mineralwasser/)

Holunder-Johannisbeer-Limonade 6,50 €

(Holunderblutensirup/Johannisbeeren/Johannisbeernektar/Mineralwasser/Minze)
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Tagessuppe
(informieren Sie sich an einer unserer Tafeln oder fragen Sie unser Servicepersonal)
(find out more on one of our boards or ask our service stafl)

6,20 €

Sommer Trio - sichsischer Woaurstsalat, Antipastisalat ,,griechische Art
und Birlauchcreme, dazu Fladenbrot“ """
Summer Trio - Saxon sausage salad, Greek-style antipasti salad and wild garlic cream, served with flatbread

14,90 €

Sachsisches Bratenbrot

Kalt - Brot mit Senf, Meerrettich, Schweinebraten, Gewlirzgurke und Zwiebeln
Cold - Bread with mustard, horseradish, roast pork, pickle, and onions
14,90 €
Warm - Brot mit Senf, Meerrettich, Schweinebraten, BratensoRe und Spiegelel
‘Warm - Bread with mustard, horseradish, roast pork, gravy, and a fried egg

16.90 €

(12,14)

(12, 14, 16)

Rmderzunge mit Buttererbsen, dazu Herzoginkartoffeln **
L Beel tongue with butter peas, and Duchess potatoes

91,90 €
Spreewilder Schnitzel

Schweineschnitzel mit Meerrettich, Sauerkraut, Gewtirzgurke und Kise tiberbacken,

dazu Rostkartoffeln "'
Pork schnitzel topped with horseradish, sauerkraut, a pickle, and cheese (gratinated), served with roasted potatoes

19,90 €
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sii uitf smer x,Johannisbeer-Baiser-Traum ,,
Baiser, Johannisbeermus, Joghurt-Quark, Sahne “***

Sweet meets sour: "Currant Meringue Dream"Meringue, currant purée, yogurt-quark mixture, whipped cream

7,90 €



